GRAINS D’ESTUAIRE

G [)\_\I\] S La signature de Grands Chefs...
D’ESTUAIRE

Trz nge [ssue a’e [a rencontre d un Vzgneron ju len Bonnemf et a’ un
c/z f cuisinier, Alexana’re Lm)zgne &cxnes a’e \)zgnes ou a’ amme
@mms a’Estumre est avant tout le fmzt c/e /a nature..

Merlot

HI/Ha

Sols Argilo-graveleux

Triage des raisins apres vendange
Macération pré-fermentaire a froid.
Fermentation avec levures indigenes
Elevage sans utilisation de Sulfite

Nez fruité et puissant. Légére touche de
vanille

Bouche riche et ample avec une belle
acidité. Longue finale aromatique sur le
fruit.

Apéritif / Agneau & Veau
A boire entre 14 et 16 °C




